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A importancia do metabolismo bacteriano na produgao industrial

Os microrganismos tém um papel determinante nas areas da satde e da producgao alimentar, o que lhes
confere uma elevada importancia econémica.

Apesar de a Biotecnologia ser um campo tecnoldgico relativamente recente, alguns dos métodos utilizados sao muito
antigos. O seu inicio remete-nos para 5000 a.C., quando os habitantes da Mesopotamia perceberam que podiam produzr
cerveja a partir de gréos de cereais. Embora n&o houvesse conhecimento claro das bases cientificas e dos avancos que
acontecerem de forma intuitiva, desde ha muito que estes métodos sao utilizados para manipular o material genético de
plantas e animais.

Os microrganismos tém vindo a ser utilizados no sentido de melhorar e criar novos produtos Uteis no dia a dia, de entre os
quais podemos destacar o pao, lacticineos, bebidas alcodlicas, antibitticos e vitaminas. Episodios histéricos como as
guerras mundiais e a criagdo da tecnologia do DNA recombinante na década de 70, revelaram-se marcos importantissimos
na Microbiologia e no desenvolvimento do seu poder comercial e econémico, possibilitando a criagéo e a sofisticagéo de
novos produtos de mercado.

A facilidade de adaptacéo a diferentes ambientes, uma razao superficie/volume muito elevada e a facilidade de producéo
em grande escala através da manipulagdo ambiental ou genética, sdo alguns dos fatores que justificam a utilizagado do
metabolismo bacteriano na industria.

No entanto, e apesar de os micrébios fornecerem muitos produtos Uteis ao Homem, estes apenas produzem os metabolitos
nas quantidades que necessitam para a sua sobrevivéncia, sendo este controlo feito por mecanismos regulatorios. Para
contornar este obstaculo, na produgéo industrial torna-se necesséria a utilizagdo de mutantes, a adaptagao das condi¢des
de cultura a cada situagao e a recorréncia a métodos especificos como a tecnologia do DNA recombinante. Os mutantes
utilizados ndo possuem grande capacidade para a limitagdo da sintese do produto final, ja que tém resisténcia a
quantidades tdxicas provenientes da acumulagdo de metabolitos, resultando na elevada produgé&o do composto
pretendido.

Os microrganismos podem produzir, através do seu metabolismo, proteinas, acidos nucleicos e até pequenas células ou
moléculas de dimensdes mais reduzidas. Estas moléculas podem ser subdivididas em dois grupos: metabolitos primarios e
secundarios. Os primeiros sdo moléculas pequenas, essenciais ao crescimento vegetativo, constituintes de
macromoléculas participantes em processos metabdlicos ou precursores de enzimas. Os secundarios tém uma importancia
extrema na nossa saude, dai terem uma importéncia econdémica elevada: antibidticos (penicilina), pesticidas e fatores de
crescimento para animais e plantas, sdo alguns exemplos.

Os microrganismos tém também um papel relevante na area da industria alimentar, onde processos como a fermentagao
se mostram importantes na conservagéo dos alimentos. Estudos e pesquisas no sentido de induzr alteragdes quimicas e
estruturais nos alimentos tornam possivel uma melhor qualidade e um maior tempo de conservagéo, assim como a criagdo
de novos alimentos e sabores.
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